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_]akab Pérnad — Maétyés + malinovy krokant
Nealko Hubert rosé + malinovy krokant

. Amuse Bouche —  syr, brusnice, Zeruchs, jabltho

STUDENE PREDJEDLO
Mousse, hoviidzia $unka, sponge paZitka

Tramin Cerveny ORANGE —~ Martin Pomfy
TEPLE PREDJEDLO

Kreveta wannamei, risotto, limetka, jalaperio gel

POLIEVKA
Peleny karfiol, éernice, balsamico Modena Reserva,
hallowumi chips

2. Amuse Bouche — jelenia Sunka, kewpie mayo
Savilon Bio — Vino Hladky
1. HLAVNEJEDLO

Raviola, biraghi gorgonzola, karamel, hrutka

2. Amuse Bouche — karfiol, ryZovy chips
Frankovka Modlr4 2013 Udolie Mdrie — Strekov 1075
2. HLAVNEJEDLO
Bed%teak (DryAGED)
Cognac, zemiaky, polenta, prach z cvikle
DEZERT

Choux craqueline, pistécie, jahody, &okoldda

Neronet 2011 polosuché — Chateau Modlra

Cena za komplet Menu bez pérovania vina na osobu . *** 64,95 €

Cena za parovanie vina na osobu . *** 25,95 €
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